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CANTINA DELLERBA

Br1g1t Nelr

Vitigno: Freisa 100%

Sistema di allevamento: Guyot
Esposizione: Sud-Ovest
Altitudine: 570 mt. slm
Terreno: Sabbioso con alta mineralitd

18° C

Conservazione: adatto
all'invecchiamento, 5/7 anni
a seconda dell'annata

oL &

Profumi: Spezie, note di frutta rossa,

Vinificazione: Dopo la pigia-
diraspatura si effettua un

importante lavoro in cantina di
svinacciolatura all’inizio della
fermentazione. Segue un
affinamento in botticella
grande per 8 mesi e, per
finire, affinamento in
bottiglia di 6 mesi

Vendemmia: sentori di cacao

Manuale, prima

settimana di ottobre Sapore: Tannicita avvolgente sprigionata

a pieno con il giusto connubio a tavola

Colore: Rosso Abbinamenti: Secondi di carne, Vitello e Maiale

granata

Cantina Dellerba- P1nerolo Torln, Italia- WWW. cantinadellerba.it




