
Brigit Bianc
Pinerolese D.O.C Malvasia

Vitigno: Malvasia Moscata 100%
Sistema di allevamento: Guyot
Esposizione: Sud-Ovest
Altitudine: 580 mt. slm
Terreno: Sabbioso con alta mineralità

Vinificazione: Diraspatura e
pigiatura soffice con successiva
pressatura. Fermentazione a bassa
temperatura ( 15°C) in vasca
d'acciaio.
Affinamento in acciaio fino
all'imbottigliamento.

Temperatura di servizio:

8° C

Vendemmia:
Manuale, primi giorni 
di settembre

Profumi: Note di fiori bianchi come
gelsomino e biancospino, con note di
acacia. Sentori di pesca bianca, albicocca
e leggere sfumature di miele e vaniglia
che arricchiscono la complessità del
bouquet.   

Sapore: al palato è morbida e avvolgente, con
una dolcezza equilibrata e una freschezza che
la rendono piacevole e armoniosa.

Abbinamenti: Ottimo per l'aperitivo e per
antipasti delicati, pesce, carni bianche.

Conservazione: Vino di 
pronta beva da consumare
 entro 2 anni

Colore: Giallo 
Paglierino
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